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MENÚ 

N.º 1  Primer Plato 

Raviolis margaritas 
Con emulsión de mantequilla, salvia y Grana padano. 

 

 

 

 

Plato Principal a elegir 

entre 
 

Burger Clover 
Cheddar fundido y papada ibérica 

 

Lubina a la parrilla 
Con romescu y orégano fresco 

 
 

Postres caseros 

Café 

 

Bodega 

Agua, refrescos, cerveza 

Vino tinto 

Vino blanco 
 

 

 Precio por persona: 28,00€ IVA incluido



 
 

 

MENÚ 

N.º 2  Primer Plato 

Verduritas a la plancha 
Burraǐa deshilachada y pesǐo aromatizado 

 

 

 

 

                  Plato Principal a elegir 

entre 
 

Costillas ibéricas melosas 
Al horno con nido de paǐaǐa 

 

Merluza a la romana 
Pimientos asados y caldo marinero 

 

 

 Postres caseros 

Café 

 

Bodega 

Agua, refrescos, cerveza 

Vino tinto 

Vino blanco 

 
  

 Precio por persona: 33,00€ IVA incluido



 
 

 

MENÚ 

Nº 3  Primer Plato 

Timbal de patata 
Huevos de corral y jamón ibérico 

 

 

 

 

                Plato Principal a elegir 

entre 
 

Solomillo ibérico 
Cremoso de patata y salvia 

 

Salmón al horno 
Patatas risoladas y salsa cremeǐǐe 

 
 

 Postres caseros 

Café 

 

Bodega 

Agua, refrescos, cerveza 

Vino tinto 

Vino blanco 

  Precio por persona: 37,50€ IVA incluido 


